
Restaurant menu 14:00 - 00:30

Starters
Panuozzo napoletano

Stracciatella / έξτρα παρθένο ελαιόλαδο / πάστα τομάτας Σικελίας / φρέσκα μυρωδικά και βότανα
Stracciatella / EVOO / ‘Strattu tomato paste / fresh herbs 

8

Burrata
Βουβαλίσια burrata / πέστο βασιλικού / σάλτσα romesco / φοκάτσια / ελαιόλαδο έξτρα παρθένο

Burrata di bufala / basil pesto / romesco sauce / EVOO
12 

Pasta mista fritta
Μίξ ζυμαρικών / κρέμα Carbonara / χοιρινό μάγουλο / τριμμένο πεκορίνο / πιπέρι

Carbonara cream / pasta mista / guanciale / grated pecorino / ground pepper
14 

Carpaccio vitello tonnato
Φιλέτο μοσχάρι / σάλτσα τόνου / κάπαρη / πίκλες / έξτρα παρθένο ελαιόλαδο / λεμόνι

Beef loin / tonnata sauce / capers / pickles / EVOO / lemon
19

Pesce crudo
Λαβράκι / μάνγκο / μοσχολέμονο / έξτρα παρθένο ελαιόλαδο / κόλιανδρος / τσίλι

Seabass / mango / lime / EVOO / coriander / peperoncino
20

Pizza station
Princessa

Τομάτα San Marzano / stracciatella / έξτρα παρθένο ελαιόλαδο / πέστο βασιλικού 
San Marzano tomato / stracciatella / EVOO / basil pesto

14

Mari(o)nara remix
Τομάτα San Marzano / αντζούγιες / κρέμα σκόρδου / φρέσκο κρεμμύδι / ημίλιαστα τοματίνια / σχινόπρασο / ρίγανη

San Marzano tomato / anchovies / garlic cream / spring onions / semi dry tomatoes / chives / oregano
15

Fiore
Μοτσαρέλα fior di latte / κρέμα κολοκυθάκι / κολοκυθοανθοί / βασιλικός / stracciatella / λεμόνι / caciocavallo

Fior di latte / zucchini cream / zucchini flowers / basil / stracciatella / lemon / caciocavallo
15 

Pistachio
Κρέμα τυριών / μορταδέλα Bologna / πέστο βασιλικού / stracciatella / φρεσκοτριμμένο πιπέρι / λάδι μυρωδικών

Crema di formaggio / mortadella Bologna / basil pesto / stracciatella / ground pepper / aromaticoi
16 

Ο ΚΑΤΑΝΑΛΩΤΗΣ ΔΕΝ ΕΧΕΙ ΥΠΟΧΡΕΩΣΗ ΝΑ ΠΛΗΡΩΣΕΙ ΕΑΝ ΔΕΝ ΛΑΒΕΙ ΤΟ ΝΟΜΙΜΟ ΠΑΡΑΣΤΑΤΙΚΟ ΣΤΟΙΧΕΙΟ (ΑΠΟΔΕΙΞΗ – ΤΙΜΟΛΟΓΙΟ).

CONSUMER IS NOT OBLIGED TO PAY IF THE NOTICE OF PAYMENT HAS NOT BEEN RECEIVED (RECEIPT – INVOICE).

Για το μαγείρεμα και την παρασκευή dressings χρησιμοποιούμε ελαιόλαδο. Για το τηγάνισμα χρησιμοποιούμε ηλιέλαιο. 

Κατεψυγμένα προϊόντα σημείωνονται με αστερίσκο (*).

For cooking and dressings preparation we use olive oil. For frying we use sunflower oil. Frozen products are indicated by an asterisk 

(*). ΤΟ ΚΑΤΑΣΤΗΜΑ ΔΙΑΘΕΤΕΙ ΥΠΟΧΡΕΩΤΙΚΑ ΦΥΛΛΑ ΔΙΑΜΑΡΤΥΡΙΑΣ ΓΙΑ ΤΟΥΣ ΠΕΛΑΤΕΣ ΣΕ ΕΙΔΙΚΗ ΘΕΣΗ ΔΙΠΛΑ ΣΤΗΝ ΕΞΟΔΟ.

THE STORE IS OBLIGED TO HAVE COMPLAINT FORMS, AVAILABLE TO CUSTOMERS IN THE SPECIAL C ASE BY THE EXIT.

Στις τιμές του καταλόγου συμπεριλαμβάνονται όλοι οι νόμιμοι φόροι και επιβαρύνσεις. Prices are inclusive of all taxes and duties.

Οι τιμές μπορεί να τροποποιηθούν χωρίς προειδοποίηση. Prices can change without prior notice.

Αγορανομικός Υπεύθυνος: Δημητριάδης Κωνσταντίνος

Person Responsible upon Market Inspection: Dimitriadis Konstadinos



Capri
Μοτσαρέλα fior di latte / stracciatella / αγκινάρα μαριναρισμένη / salame finocchiona / ημίλιαστα τοματίνια / gremolata

Fior di latte / stracciatella / marinated artichoke / salame finocchiona / semi dry tomatoes / gremolata
16

Sistina
Τομάτα San Marzano / μοτσαρέλα fior di latte / σάλτσα nduja / λούζα Μυκόνου / ricotta / μέλι τσίλι / βασιλικός

San Marzano tomato / fior di latte / nduja cream / Myconian cold cut “louza” / ricotta / chilli honey / fresh basil
16 

Daniela
Κρέμα παρμεζάνας / gorgonzola / προσούτο San Daniele / ρόκα / αχλάδι ποσέ / βαλσάμικο γλάσο / καρύδια

 Parmesan cream / Gorgonzola / San Daniele prosciutto / rocket leaves / poached pear / balsamic glaze / walnuts
17,5

Lusso
Τομάτα San Marzano / μοτσαρέλα fior di latte / προσούτο San Daniele / ρόκα / αρωματικό λάδι / πεκορίνo με τρούφα

San Marzano tomato / fior di latte / San Daniele prosciutto / rocket leaves / aromatic oil / truffle pecorino
17

Tartarius
Κρέμα παρμεζάνας / ταρτάρ μόσχου / χειροποίητα τσιπς πατάτας / πέρλες τρούφας
Parmesan cream / beef tartar / handmade potato chips / infused truffle pearls oil

18

From the garden
Julius

Ελληνικό μαρούλι / παρμεζάνα / κρουτόνς / τραγανό προσούτο / Cardini’s dressing / πράσινο μήλο
Romaine lettuce / parmesan / croutons / crispy prosciutto / Cardini’s dressing / green apple

14,5

Panzanella
Τομάτα / κάπαρη / πίκλα αγγούρι / πίκλα κρεμμύδι / πιπεριές / ραπανάκια / ελιές / stracciatella / βασιλικός

Tomatoes / pickled cucumbers / bell peppers / radishes / Greek olives / stracciatella / fresh basil
15

Peschi
Ροδάκινο / προσούτο San Danielle / ρόκα / κουκουνάρι / βαλσάμικο γλάσο / δυόσμος / stracciatella

Peaches / San Danielle prosciutto / balsamic glaze / spearmint / stracciatella
16



Pasta
Carbonara

Ριγκατόνι mezzi / πεκορίνο / κρόκος αυγού / χοιρινό μάγουλο / μαύρο πιπέρι
Mezzi rigatoni / pecorino / egg yolks / guanciale / ground black pepper

15

Pesto
Lumache / πέστο βασιλικού / breadcrumbs / ξύσμα λεμόνι / κρέμα di bufala

Lumache / basil pesto / breadcrumbs / lemon zest / crema di bufala
15 

Cacio e Pepe
Σπαγγέτι / κρέμα πεκορίνο Σαρδηνίας / πιπέρι σε ζύμωση
Spaghetti / pecorino Sardo cream / fermented pepper

16

Amatrice
Σπαγγέτι / χοιρινό μάγουλο / σάλτσα τομάτας / ημίλιαστες τομάτες / κρέμα di bufala

Spaghetti / guanciale / tomato sauce / semi dried tomatoes / crema di bufala
16 

B - ragu
Λαζάνια φούρνου / ραγού Bolognese / πεκορίνο Σαρδηνίας

Lasagna / ragù Bolognese / pecorino Sardo.
18 

Bisqueee
Σπαγγέτι / ταρτάρ καραβίδας / bisque / πορτοκάλι / τσίλι

Spaghetti / crayfish tartar / orange / peperoncino
24

Riccio di Mare
Linguine / αχινός / λεμόνι / κόλιανδρος

Linguine / sea urchins / coriander
24

Risottο
Giallo Rosso

Carnaroli / καραβίδα / Κρόκος Κοζάνης / κρέμα nduja / κρέμα bufala
Carnaroli / crayfish / Kozani ‘s saffron / nduja cream / bufala cream

23



Main
Gallina

Στήθος κοτόπουλο μπρεζέ / σάλτσα παρμεζάνα - τρούφα
Braised chicken breast / parmesan truffle sauce

18 

Inside skirt
Εσωτερικό διάφραγμα black Angus / σάλτσα chimichurri

Black Angus inside skirt / chimichurri
35 

Sides
Πατάτες βουτύρου με σκόρδο / μπρεζέ λαχανικά / ψητά φασολάκια / άγρια ρόκα

Butter baby potatoes / braised veggies / grilled beans / rocket salad
6 / per side 

Seabass fricassee
Λαβράκι / λεμόνι / κάπαρη / σκόρδο / αλμύρα / εστραγκόν

Seabass / lemon / capers / garlic / “almyra” / tarragon
26 

Scampi Grigliato
Καραβίδες ψητές / βούτυρο gremolata

Crayfish / gremolata butter
120 / per kilo

Ο ΚΑΤΑΝΑΛΩΤΗΣ ΔΕΝ ΕΧΕΙ ΥΠΟΧΡΕΩΣΗ ΝΑ ΠΛΗΡΩΣΕΙ ΕΑΝ ΔΕΝ ΛΑΒΕΙ ΤΟ ΝΟΜΙΜΟ ΠΑΡΑΣΤΑΤΙΚΟ ΣΤΟΙΧΕΙΟ (ΑΠΟΔΕΙΞΗ – ΤΙΜΟΛΟΓΙΟ).
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THE STORE IS OBLIGED TO HAVE COMPLAINT FORMS, AVAILABLE TO CUSTOMERS IN THE SPECIAL C ASE BY THE EXIT.

Στις τιμές του καταλόγου συμπεριλαμβάνονται όλοι οι νόμιμοι φόροι και επιβαρύνσεις. Prices are inclusive of all taxes and duties.

Οι τιμές μπορεί να τροποποιηθούν χωρίς προειδοποίηση. Prices can change without prior notice.

Αγορανομικός Υπεύθυνος: Δημητριάδης Κωνσταντίνος

Person Responsible upon Market Inspection: Dimitriadis Konstadinos


